Ciéncia Rural, Santa Maria, v. 29, n. 3, p. 545-548, 1999

545

ISSN 0103-8478

INFLUENCIA DO GENOTIPO NOS LIPIDEOS TOTAIS E NA
FRACAO INSAPONIFICAVEL DA CARNE DE CORDEIROS

INFLUENCE OF BREED ON THE LIPID AND
UNSAPONIFIABLE FRACTION OF LAMB MEAT

Eiane Mattos Monteiro' Massami Shimokomald

RESUMO

O objetivo deste trabalho foi comparar o contetdo
de lipideos totais e componentes da frag@o insaponificavel no
Longissimus dorsde cordeiros de cruzamento absorvente lle de
France x Corriedale (F1), em relacdo a ragca Corriedale. Um
total de vinte cordeiros machos inteiros foram divididos em dois
grupos: cruza IF x C (n =10) e Corriedale (n =10). O manejo
alimentar ovelha/cordeiro foi estabelecido em uma éarea de
pastagem natural, melhorada. Os cordeiros foram abatidos com
idade média de 150 dias e com pesos médios de 33, kg
e de 26,4241,37) kg, respectivamente. A gordura foi extraida,
saporificada, os esterois foram separados por cromatografia de
camada delgada e o colesterol foi gtificado por cromatografia
gasosa . Os resultados médios e os desvios padrées obtidos no
musculoLongissimus dorsdas cruzas (IF x C) e da raga Corrie-
dale, em g% foram: lipideos totais 2,18 ,42) e 2,12 £0,41);
teor de matéria insaponificavel 3,280(65) e 3,69£ 0,94); teor
de esterol (na matéria insapifinavel) 44,05 £7,33) e 52,29
(£7,05) (P<0,01); enquanto o teor de colesterol (mg/100g base
umida ) foi de 38,37#4,58) e 39,16£7,09), respectivamente. O
cruzamento IF x C (F1) n&o resultou em ificdcdes para
contetdo de lipideos totais e de colesterol, quando comparados
com a raga Corriedale.
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SUMMARY

The objective of this work was to compare total
lipids content and compiti®n of the unsaponifiable fraction of
the Longissimus dorsiin crossbred lle de France x Corriedale
(IF x C,F1) lambs with Corriedale lambs (C ). A total of twenty
ram lambs was divided in two groups: crossbred IFXC (n =10)
and C (n=10). These were mantained in an improved native
pasture and they were slaughtered at the age of 150 days with an
average weight of 33.08kg+1.20) and 26.4kg #1.37),
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respectively. The lipids were extracted from ttengissimus
dorsi samples, the sapiied and the unsaponifiable (sterols)
fractions were analysed by thin chromatography and the
cholesterol content (mg/100g) was performed on a gas
chromatography. The results showed averages (in g%) of 2.13
(#0.42) and 2.1240.41) for total lipids; 3.28 £0.65) and 3.69
(+£0.94) for unsapaoifiable fraction; 44.05 £7.33) and 52.59
(+£7.05) for sterols (P<0.01); whereas the averages for
cholesterol (mg/100g in wet based) were 3887.48) and 39.16
(£7.09) for IFXC and Q.ongissimus dorssamples, respectively.
The IFXC cross (F1 ram lambs) did not result in modification of
contents total lipids and cholesterol contents when compared with
the Corriedale breed.
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INTRODUCAO

Para atender a atual demanda dos
consumidores, quanto ao padrdo de qualidade da
carne, os estudos vém se direcionando para o
aumento da massa muscular nas carcacgas ovinas,
com a diminuicdo do seu teor de gordura
(POLLOTT et al, 1994). As pesquisas tém indicado
gue um largo segmento da populagdo encontra-se
consciente da relagdo alimento x salde, e
preocupada quanto ao teor de gordura e colesterol
presente na carne (McNAMARA,1990; SOLOMON
et al, 1991; CAMERONet al, 1994). Dentre as
estratégias utilizadas com esse objetivo, destacam-se
a escolha da raca (LEYMASTER & JENKINS,
1993), da dieta (WEBR:t al,1994), do sexo dos
animais (THATCHERet al, 1990) e do uso de
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promotores de crescimento (LOUGHal, 1993). O Preparo da amostra do miscutmgissimusdorsi
objetivo deste trabalho foi comparar a fragéo lipidica N2
do musculo Longissimus dorsi de cordeiros Desosa e toalete
resultantes de cruzamento absorvente lle de France X v
Corriedale (F1) em relacéo a raca Corrriedale. Trituragéio em¢m”'t'pr°°essad°’

. Pesagem
MATERIAL E METODOS N7

Extracdo em "Waring Blender"

O presente trabalho utilizou vinte extracéo inicial cloroférmio e metanol 2:1 / 2 minutos
cordeiros, machos inteiros, 10 resultantes de 2 extragBes com cloroférmio e metanol 1:1/ 30 segundos
cruzamento absorvente (F1) (ovelha Corriedale x Cifja
carneiro lle de France) e 10 da raca Corriedale Filtrag&o do material em funil de Biichner
(ovelha Corriedale x carneiro Corriedale). O manejo e separagéo da fase etérea por decantacéo
alimentar ovelha/cordeiro foi estabelecido em uma v
area de pastagem natural, melhorada com gramineas Fase etérea baldo volumétrico tarado

Cynodon dactylorcv CoastcrossChloris gayanae evaporacgao do solvente em rota evaporador 45°C/15 minyitos

Brachiaria humidicola Os cordeiros foram abatidos

com idade média de 150 dias e com pesos médios ag
abate de 33,08+(,20) kg as cruzas e de 26,42 Pesagem da gordura
(£1,37) kg a raca Corriedale. As amostras para as v
andlises da fracdo lipidica foram coletadas no
musculoLongissimus dorsiem toda sua extenséo

(porcbes - craneal, intermediaria e caudal) e sem

Secagem em estufa 105°C/30 minutos

Saponificacéo

Extracéo do insaponificavel

gordura subcutanea. Cromatografia preparativa
Para a extracdo e determinacédo dos lipi- v
deos totais, foram utilizados, de cada carcaca, em Cromatografia gasosa

torno de 200g do musculoongissimus dorsilivre
do gordura externa. As extracdes dos lipideos totais
foram realizadas, levando-se em consideracdo as
propor¢cdes recomendadas nos solventes metanol,
cloroférmio e agua, antes e depois da diluigdo A determinacéo do colesterol foi realizada
1:2:0,8 e 2:2:1,8, respectivamente, de acordo com o0 por cromatografia gasosa de alta resolucéo em cro-
método BLIGH & DYER (1959). O teor de gordura matégrafo a gas HP-5890, série Il, equipado com
do extrato foi determinado gravimetricamente. A detector de ionizagcdo de chama. Foi empregada
sequéncia das andlises, encontra-se na figura 1. coluna Capilar 12m de silica fundida de HP1 (SE-
Aliquotas do extrato lipidico foram sapo-  30), 12M X 0,20MM X0,38M . A temperatura da
nificadas com uma mistura de &lcool absoluto e coluna foi de 260°C, do injetor 280°C e do detector
KOH aquosa a 50%, em aquecimento com refluxo 300°C. A identificacdo do colesterol foi realizada
por uma hora. O material foi submetido a diferentes pela comparacdo do tempo de reten¢do dos picos da
lavagens: as trés primeiras foram realizadas com amostra com o dos padrées analisados nas mesmas
agua e éter etilico, seguidas de mais trés lavagenscondi¢fes, e a quantificacdo do colesterol foi reali-
com solucdo de KOH 0,5N e agua, e as Ultimas trés, zada através do integrador-processador HP-3996. A
apenas com agua, até tornar-se neutro a fenolftalei- separacdo dos insaponificaveis, do esterol e a quanti-
na. A solucéo etérea, contendo o insaponificavel, foi ficagdo do colesterol foram realizadas conforme
transferida para um baldo volumétrico tarado, evapo- AMERICAN OIL CHEMIST'SOCIETY (1989). Os
rado em rotaevaporador e levado a estufa, até pesoresultados foram submetidos a analises estatisticas,
constante. A partir desse material, foi realizada a através de calculos de média, desvio padréo, sendo
cromatografia preparativa de camada delgada. Utili- aplicado teste "T-Student" para verificar o nivel de
zaram-se placas de silica gel de 0,5mm de espessuragignificancia entre as médias CURI, (1997).
empregando-se como eluente a mistura hexano:éter
etilico (1:1). Ap6s a eluicdo, as placas foram revela- RESULTADOS E DISCUSSAO
das com fluoresceina em camara de ultravioleta. A
fracdo esterdlica assim obtida foi marcada e raspada, Os teores de lipideos totais, de matéria in-
e os esterois, extraidos por éter etilico, foram quanti- saponificavel, esterol e de colesterol no musculo
ficados gravimetricamente. Longissimusencontram-se na tabela 1. No teor de

Figura 1 - Fluxograma da andlise.
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Tabela 1 - Médias, desvio padréo e variancia dos componentes da fragéo lipidicgA®U-TARBOUSH & DAWOOD
Longissimus dorshos dois grupos. (1993), ao avaliarem a gordura subcu-
tdnea nos cortes paleta, lombo, costela
Variaveis Corriedale  Cruza (IFxC) Significancia € perna de ovinos das ragas Nadji e
Merino. Os valores para o corte paleta,
nas duas ragas, foram de 199 e 209mg

gordura (g%) 2,12 (+0,41) 2,13 ¢0,42) ns

matéria insap (g%) 3.60 (£0.94)  3.28 £0.65) ns de colesterol/100g de gordura, en
esterol (g%) 52,29 (-7,05) 44,05 £7,33) * guanto nos demais cortes, os resultados
colesterol(mg/100g amostra) 39,16 (-7,09) 38,37 £4,58) ns foram inferiores aos da paleta e apre-

sentaram variacdo de 182 a 193mg de
e colesterol/100g de gordura nas duas

Ns: n&o significativo; .

* Diferem sianificativamente P< 0.01. racas avaliadas.

Os valores médios para o
esterol, observou-se superioridade da raca Corrie- teor de colesterol, no presente trabalho, foram
dale em relacéo as cruzas (P<0,01). Ja, para os lipi-inferiores aos acima citados e alguns fatores podem
deos totais, matéria insaponificavel e colesterol, no ser associados a estas diferencas como: manejo
musculo Longissimus dorsidos cordeirosa raca alimentar, quantidade de gordura subcutanea e
Corriedale e as cruzas lle de France x Corriedale nao intramuscular, idade, raca e a prc’)pria metod0|ogia
diferiram estatisticamente. Entretanto, diferen(;as utilizada para determinagéo do colesterol. Entretan-
raciais e valores superiores para o teor de lipideos to, os resultados dos cordeiros foram comparaveis
em musculos do quarto (perna) foram descritos por 305 de BRAGAGNOLO (1997), no musculo
MONTEIROet al. (1995), ao avaliarem cordeiros de | gngissimusde bovino das ragas Nelore, Canchin e
cinco genotipos, castrados, manejados em pastagéMpeefalo. Os valores médios encontrados, expressos
cultivada e abatidos aos 120 dias de idade, que ndogn, mg/100g em base umida foram de : 40,00 Nelore
diferiram entre si. Para as racas Corriedale € Rom- o gaefale e de 43,00 Canchin, também nao foram
ney Marsh, os valores foram de 4,02 e 4,009%, COM gpseryadas diferencas significativas ao nivel de 0,5
diferenca significativa em relacéo as cruzas Texel x para o teor de colesterol entre as racas. WHEELER
Corriedale € as raas ldeal e Merino (P<°'Q5)' (_:ujo_s et al. (1987), ao compararem o teor de colesterol no
valores variaram entre 3,75 e 3,63g% e ndo difert- Longissimusdas ragas Chianina e cruza Hereford x
ram. SOLOMONet al. (1980), ao compararem o Angus, ndo observaram diferengcas entre as ragas

Longissimus de cordeiros cruzas Y2 Suffolk x Ya ( -~

oS P>0,05), os valores médios foram de 62,71 e de
Finnish Landrace x ¥ Southdown (Su x F x So) e o . '

Suffolk x Rambouillet (Su x R), também encontra- 63,92mg/100g de colesterol, respectivamente.

ram diferencas significativas (P<0,01) para a per-
centagem de lipideos, as cruzas Su x F x So apre-
sentaram maior teor de lipideos do que a Su x R.
Com o mesmo objetivo, LEYMASTER & JENKINS
(1993) demonstraram que os valores para o teor de
lipideos foram significativamente relacionados com
araca (P > 0,01), sendo que a raca Texel apresentou
7% menos gordura inter/intramuscular do que a raga
Suffolk. DRANSFIELD et al. (1990) também ob-
servaram diferencas ao compararemoagissimus
de cordeiros, resultantes do cruzamento de ovelhas
% Blueface Leicester e % Blackface com carneiros
Dorset Down e Suffolk. As cruzas Suffolk apresen-
taram menor teor de lipideos totais, quando compa-
radas com as cruzas Dorset Down. Os autores agradecem aos pesquisadores, técnicos e
Os valores para o teor de colesterol (ta- laboratoristas do Setor de Oleos e Gorduras CTAA/EMBRAPA,
bela 1), encontrados nos cordeiros Corriedale e cru- pela valiosa colaboragao na execugéo deste trabalho.
zas (IF x C), ficaram abaixo dos 66,60mg/100g _ i
encontrados por SOLOMOB al. (1990) no mis- ~ REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS
culo LOI‘IgISSImUS de Cfuzas SUHOI!( x Hampshire ABU-TARBOUSH, H.M., DAWOOD, A.A. Cholesterol and fat
Down, criados em regime de confinamento. Teores  contents of animal adipose tissusod Chemistry, v. 46, p.
elevados para o colesterol foram encontrados por  89-93, 1993.

CONCLUSOES

O cruzamento absorvente lle de France x
Corriedale (F1) ndo influencia os teores de lipideos
totais, matéria insaponifichvel e colesterol do
Longissimus dorsidos cordeiros quando compara-
dos a raca Corriedale. Entretanto, considerando a re-
levancia do tema no momento atual, mais estudos
devem ser conduzidos com um numero maior de
amostras e, inclusive, com avaliacdo e
uniformizagdo das analises do colesterol na carne.
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