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RESUMO - Para se determinar a qualidade da frag&o li-
pidica de gréos de soja submetidas a aplicacdo do des-
secante hipiridilio (paraquat), foram estudados a compo-
si¢do quimica e os indices quimicos de 3 (trés) amostras
de dleo bruto e 1 (uma) amostra de 6leo refinado. Os 6-
|eos analisados no presente trabalho foram provenientes
daregido de Itumbiara - GO, etraidos de gréos de soja
submetidos ou ndo aaplicacdo de paraquat. Utilizaramse
também amostras de 6leo bruto edraidas por solvente,
em laboratério, provenientes de gréos de soja sujeitos
ou ndo a aplicagdo de dessecante Nenhum residuo do
dessecante foi detectado, sensibilidade de 0,01 ng/g. O
perfil de &cidos graxos, medido pelos teores dos acidos
palmitico,
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estedrico, oléco, linoléico e linolénico, encontrara-se
dentro das faixas convencionais do 6leo de sojade 9 a
45,25a5,0, 18 a34, 45 a60 e 3,5 a8,0%, respectivame n-
te. No entanto, os indices de sponificacdo (de 161 a
171) ficaram abaixo dos val ores estabelecidos pelalegis-
lagéo brasileira (189 a 198). Ja os acidos graxos livres,
matéria insaponificavel dos 6leos brutos, e o indice de
iodo do dleo refinado estéo dentro desses padrdes, ma-
ximos de 2,0%, 1,5% e 120 a 143, respectivamente. Oste-
ores de ferro e de cadmio de 1,45 e 0,39 ng/g, respecti-
vamente, de dleo refinado, atendem a legislacdo. Nao se
detectou chumbo, & sensibilidade de 0,01 ny/g. Esses
metais foram analisados por espectrofotometria de d-
sor¢do atdmica.

TERMOSPARA INDEXACAQ: Bipiridilio, soja, fragdo lipidica.

EFFECTS OF PARAQUAT ON THE QUALITY OF
LIPIDIC FRACTION OF SOYBEAN

ABSTRACT —In order to determine the quality of lipidic
fraction of soybean seeds from plants submitted to
paraquat application, the composition and chemical
indices of three crude extracts and one refined oil were
studied. All samples were from Itumbiara-GO, Brazil. No
residues of bipiridyls were detected, sensitivity less than
0.0Iny/g. Fat acids profile, measured through palmitic,
estearic, oleic, linoleic and linolenic acids were as
espected for soybean ails, ranging from 9 to 14.5, 2.5 to
5.0, 18 to 34, 45 to 60 and 3.5 to 8,0%, respectively,

INDEX TERMS: Byhiridyls, soybeans, lipid fraction.

athough saponification indices have varied from 161 to
171, bellow the range of 189 to 198 for this ail. Free fat
acids and unsaponifiable mattercontent of the crude oils
and the iodine index of the refined oil attended the
Brazilian standards which maximum values are 2.0%,
4.5% and 120 to 145, respectively. Iron and Cadmium
contents were 1.45 and 0.39ng/g respectively meeting
also the standards d quality. Lead was not detected,
sensitivity less than 0.01 ng/g. Metal analyses were
conducted by atomic absorption spectrophotometry.
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INTRODUCAO

O gréo de soja [Glicine max (L.) Merril], apds a-
tingir a maturagdo fisiologica, contém em torno de 20%
de fracdo lipidica (6leo bruto de soja), que pode ser ex-
traida por meio de solventes orgénicos ou por prensa-
gem. A composicao desse varia de acordo com a varie-
dade, condi¢Bes de crescimento, maturacdo, estocagem
emétodo de processamento (Liu, 1997).

Um problema que pode ocorrer nas colheitas de
sementes de oleaginosas, como no caso da soja, é que a
maioria das sementes amadurece antes da completa se-
nescéncia da planta, Sanderson (1976). Em razdo disso,
as sementes maduras permanecem no campo, expostas
as condigdes climéticas por um periodo de tempo maior,
permitindo que ocorram riscos de perdas, tanto em quan-
tidade quanto em qualidade.

Segundo Durigan et al. (1980), uma aternativapa-
ra o produtor de soja evitar ou reduzir os riscos de per-
das causadas por colheitas atrasadas seria a utilizagéo
de um produto quimico eficaz, que secasse as plantas,
quando a maioria de suas sementes tivesse atingido a
maturidade fisioldgica, sem que isso resultasse em pro-
blemas de colheta e secagem.

Essa técnica ndo deveria, contudo, prejudicar os
gréos quanto a sua composi ¢ao quimrica, processamento
industrial e sua viabilidade germinativa, o que traria pés-
simos reflexos econdmicos aindustria de alimentos e aos
produtores. Andreoli & Ebeltoft (1979) afirmaram que a
aplicacdo de dessecante acel era a secagem dos gréos, 0s
quais ficam menos expostos as variagdes arbientais, 0
que possibilita a obtencéo de gréos de melhor qualidade.
De maneira geral, os traba hos com soja demonstraram a
possibilidade da antecipagdo da colheta, dependendo
principdmente da época e eficécia da aplicagdo. Os her-
bicidas bipiridilios sdo considerados muito efetivos co-
mo dessecantes e tém sido comumente usados na des-
secagdo pré-colheita de soja. Esses compostos séo rapi-
damente absorvidos pelas plantas, mas néo sdo translo-
cados em quantidades suficientes para destruir as raizes.
De fato, entre diversas desfolhantes testadas por Basti-
das et a (1971), destacouse 0 paraquat em dosagem de
0,36 20,48 kg/ha.

Os triglicerideos (6leo) sdo os principais com
ponentes da fracao lipidica da soja. Sendo esses ésteres
de gliceral e &cidos graxos, o perfil dos &cidos graxos
gue os compdem indica as possiveis dteragdes que po-
dem ocorrer na sintese e armazenamento dos trigliceri-
deos nas sementes durante o ciclo da planta, em conse-

guiéncia de mudancas no ambiente e préticas de cultivo
(Lawson, 1995).

Os indices de iodo e saponificagdo mostram o
grau de insaturacédo e o tamanho da cadeia carbdnica
dos acidos graxos, respectivamente (Aurand et al ., 1987).
Outros indices sdo mais relacionados ao processo in-
dustria de extracgo erefino.

Alguns métodos sao usados para se avaiar a
qualidade do éleo, como: composicdo e indices quimi-
cos (Chu, 1991). Os principais indices normamente utili-
zados para o 6leo de soja e que podem fornecer umaboa
medida da qualidade sdo: o perfil de &cidos graxos, mine-
rais, matéria insaponificavel, residuos de herbicidas, in-
dices de iodo, perdxidos, &cidos graxoslivres e sgponifi-
cacao.

Redlizou-se este trabalho com o objetivo de veii-
ficar ainfluéncia na qualidade da fracdo lipidica do uso
do dessecante paraquat em soja.

MATERIAL E METODOS

Amostragem: Foram analisadas quatro tipos de
amostras de 6leo. Duas amostras, uma de 6leo bruto
(BPG) e outra de refinado (RPG), foram extraidas de
graos de soja sujeitos a aplicacdo de paraquat, provini-
entes da regido de Itumbiara, Estado de Goias. Outras
duas amostras de 6leo bruto foram preparadas nos | abo-
ratérios da Universidade Federa de Vigosa, a partir da
extracdo do 6leo de gréos sujeitos (BPL) ou ndo (BL) a
aplicacdo de paraguat, utilizando como solvente éter de
petréleo (p.e. 30-60°C), em um aparelho Soxhlet modiifi-
cado, para aumentar a capacidade do compartimento da
amostra.

Determinagéo da Composicdo Quimica: As de-
terminacdes do teor de umidade do éleo, cinzas e as
composi¢cdes minerais foram feitas segundo o proced-
mento descrito em Normas Analiticas do InstitutoAdol-
fo Lutz (1985). O teor de lipideos foi determinado gravi-
metricamente apdés a exracdo da fragdo lipidica dos
gréos.

As andlises do perfil de écidos graxos foram fei-
tas segundo Jhan et a. (1992). Adicionouse 1 mL de
KOH 0,5 Mol.L'* em metanol a 50Nt das amostras de 6-
leo aquecendo a 100°C por 5 minutos para hidrdlise. A
sequir, adicionaramse 500 ni. de solugdo HCI 12 Mol .L™:
metanol (4:1 v/v) e novamente aquecida a 100°C por 15
minutos. Apos resfriamento, adicionaramse 2 mL de &-
gua destilada, extraindo-se por trés vezes com 2mL de
éter de petroleo. A fase etérea, adicionou-se NazSQ, ani-
dro suficiente & 5g) para remocéo completa da agua, e-
vaporou-se com N2 e redissolveu-se em 500 de CHCls.
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O cromatografo de fase gasosa utilizado foi o
INTRALAB mod. 3700. A colunafoi ALLTECH, 10 x1/8
(3,04 m de comprimento por 3,17 mm de didmetro), e 10%
DEGS an chromosorb A-AW, 80/100 mesh. As condi-
¢Oes foram: injetor a 210°C, coluna 160°C, isotérmico, de-
tector a220°C, fluxo de N, e H, de 30 ml/min e ar sintético
de 300 mL/min. Os volumes injetados foram de 0,5 ni.. O
residuo de paraquat foi analisado com aformagdo de um
complexo derivado da reagdo com hipossulfito de sodio,
segundo Associacdo de Quimicos Analiticos Oficiais
(AOAC, 1975), com modificacdo, pela utilizacdo também
de adi¢des de padréo interno de paraquat. A 10 mL de
amostras de 6leo, adicionaram-se 10 mL de uma solugdo
de sulfato de sbdio (11g de NgSO,.10H,0Oem 1L de &
guaacool 1:1 v/v). Em seguida, adicionou-se uma sol u-
&0 de 1% hipossulfito de sodio em NaOH 0,1 Mol.L* e
a absorbancia foi medida imediatamente em 600 nm. A
curva padrdo foi elaborada utilizando de 2,5 a 10 ng/mL
de Paraguat. O padréo interno foi obtido pela adi¢éo de
4,8 ng de Paraquat por grama de éleo. A sensibilidade
do método é de 0,01 ngy/g.

Os elementos sodio e potéssio foram determina-
dos por fotometria de chama, utilizando um aparelho
modelo CORNING 400 FLAME PHOTOMETER, pelo mé-
todo da AOAC (1975). Os elementos calcio, magnésio,
ferro, zinco, cabre, niquel, chumbo e cadmio foram anali-
sados por absorcéo atdbmica, com autilizacdo de um apa-
relho moddo AA 175 SERIES ATOMIC ABSORPTION
SPECTROPHOTOMETER, tendo-se o cuidado de adi-
cionar solugdes com cloreto de estroncio para diminuir
as interferéncias para o calcio e magnésio, conforme re-

comendacBes da AOAC (1975).
As determinacdes dos teores de acidos graxos li-
vres, peroxidos, saponificacdo, iodo e matéria

insaponificavel foram feitas segundo aAOAC (1975).

RESULTADOSE DISCUSSAO

Composicao Quimica: Os teores de 6leo das se-
mentes de soja com e sem aplicagdo de paraquat extrai-
dos nos laboratdrios da UFV foram de 20,12 e 22,06 %,
respectivamente. Durigan et a. (1980), aplicando desfo-
Ihante paraguat em duas cultivares de soja apds 72 e 75
dias de florescimento, encontraram teores de 19,6 a
21,5%.

Pelos dados apresentados na Tabela 1, verificam:
se 0s teores obtidos em relacdo a umidade e volateis e
cinzas das amostras de éleo. As diferencas podem ser
atribuidas a tecnologia de extracdo e retiro da operacéo
comercia e a conduzida em laboratério. Quanto aos teo-
res de cinzas, ndo houve diferenca significativa (P<0,05)
entre as amostras de 6leo bruto extraidas comercialmen-
te e em laboratdrio, e, na amostra de 6leo refinado, en-
controu-se um menor teor de cinzas, porém dentro dos
padrbes estabelecidos pelo Ministério daAgriculturae
Reforma Agraria(MARA), atual Minisério daAgricultu-
ra, Pecuéria e Abastecimento (MAPA).

Nenhum residuo do paraquat foi encontrado pelo
método utilizado, cuja sensibilidade é de 0,01 ny/g.

As determinacdes referentes aos teores dos me-
tais nas amostras de 6leo bruto e refinado encontram-se
naTabela 2. Evans et a., citado por Min & Wen (1983),
encontraram uma faixa de 0,03 a 2,5 ug/g de ferro para 6-
leos de soja bruto, e apds desodorizacdo, e List et al.
(1978) determinaram teores de ferro variando de 04 a
2,05 pg/g. Nessas avaliagdes, os teores variaram de 1,45
a 2,07 ny/g de Aleo, sendo 0 menor valor para o 6leo re-
finado. A Comissdo Nacional de Normas e Padrdes para
Alimentos do Ministério da Salide esbelece limites de
15 ny/g de ferro fara 6leos ou gorduras refinados e
0,2my/g de chumbo. Nenhum residuo de chumbo foi en-
contrado asensibilidade de 0,001ny/g.

TABELA 1 — Teores de umidade e cinzas de amostras de 6leo bruto (BPG) e refinado (RPG), provenientes de gréos
de soja de plantas submetidas a aplicacdo de bipiridilos, e 6leo bruto, extraido no laboratério, de gréos de soja subme-

tidos (BPL) ou néo (BL) aaplicagéo de bipiridilos.

Amodtras
Deter minagdes® BPG BPL BL RPG
Umidade (%) 0,210+0,003 A 0,189+0,002 B 0,173+0,006 C 0,084+0,004 D
Cinzas (%) 0,042+0,002 A 0,082+ 0,002 A 0,078+0,011 A 0,015+0,003 B

30s resultados constituem médias de trés repetices + desviopadrao da média. Asmédias seguidas pelamesmal e-
tra, nahorizontal, ndo diferem significativamente pelo teste de Student Newman-K euls, a 5%.
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Flider & Orthoefer (1981) mostraram que a pre-
senca de ions metalicos influenciam a estabilidade do
dleo. O zinco pode acangar um teor de até 19,6 ug/g para
reduzir pela metade a estabilidade de gorduras a 98°C;
no entanto, para o manganés, esse teor é de 0,6 pg/g. No
Oleo refinado proveniente de soja que recebeu aplicacdo
de paraquat, os teores de zinco e manganés foram de
2,16 e 0,55ny/g, respectivamente, e o nivel de manganés
elevado diminui a estabilidade do produto por aumentar
a velocidade de oxidagdo dos acidos graxos, o que leva
0 0leo a atingir os limites do indice de peroxido para o
consumo mais rapidamente (Lawson, 1995), refletindo
negativamente em suas propriedades organol épticas. No
Oleo bruto utilizado neste trabalho, o teor de manganés
foi de 0,97 ng/g, podendo também aterar expressivamen-
te a estabilidade deste. O efeito, no entanto, é de pouca
importancia, pois o 6leo passara pela operacdo de refino
para chegar ao consumo.

Braude et a (1980), trabalhando com soja cultiva-
da em solo contendo em torno de 2,8 ug/g de cadmio,
encontrou valores de 0,8 ug/g de cadmio no 6leo extrai-
do dessa soja. Nessas dceterminagdes, encontraram-se
valores variando de 0,39 ng/g, éleo refinado, a0,59nY/g,
6leo bruto. O Decreto n° 55871/1965 define o cadmio co-
mo aditivo incindental, estabelecendo o linite de 1,0

ny/g. Para o sédio, Mitchell, citado por Markley (1950),
determinou teores de até 1400 ug/g.

Analisando os resultados das amostras de 6leo
extraidas em laboratério, observase que apenas o cad-
mio ndo difere significativamente a 5% de probabilid ade.
Essa diferenca pode ser atribuida aos solventes utiliza-
dos para extracdo do 6leo na operacdo comercia (hexa-
no) e no laboratorio (éter de petroleo).

Pelos resultados do perfil de acidos graxosmos-
trados na Tabela 3, constata-se que todas as amostras
de 6leo encontramse dentro dos padrdes estabel ecidos
pela legislacéo, ndo se obsavando variagdes significati-
vas entre elas (P < 0,05), exceto para 0 &cido estedrico.
Nesse caso, pode ter havido interferéncia da agdo do bi-
piridilo, pois, ao interromper bruscamente o ciclo devida
da planta, algumas etapas da biossintese dos lipideos
podem ter sido at eradas (Stumpf, 1976). Spencer et al.
(1976) também citaram as faixas de &cidos graxos estabe-
lecidas pelo Codex Alimentarius Fats and Oils Commitee
de Londres, em 1974, para o &cido palmitico (7,0 a
12,0%), estedrico (2,0 a 5,5%), oleico (19,0 a 30,0%), &d-
dolinoleico (48,0 a58,0%) elinolénico (4,0 a10,0%).

Pelos resultados obtidos, conclui-se que n&o
houve ateragéo do perfil convencional de &idos graxos
no éleo proveniente dos graos cujas plantas receberam

aplicacdo de paraguat.

TABELA 2 — Teores dos metais (ug/g) sadio, ferro, cobre, zinco, manganés, magnésio, calcio e cadmio nas amostras
de éleo de sojabruto (BPG) erefinado (RPG) provenientes de gréos de soja de plantas submetidas a aplicagéo de bipi-
ridilos e 6leo bruto extraido no laboratério, de gréos de soja submetidos (BPL) ou ndo (BL) aaplicagéo de bipiridilos.

Metais (M) Amostras®
BPG BPL. BL RPG
Na 302+311B 3401516 A 300+£7,07B 220+2,60C
Fe 197+052B 155041 C 207+0,77 A 145+037C
Zn 6,52+0,78 A 387+065B 358+0,12B 216:04C
Mn 097+0,34B 059+0,32 A 0441011 A 055+0,09 A
Mg 510+0,29B 6,85t0,80 A 3744035C 1,88+083D
Cd 059037 A 052003 A 046+0,10A 0,39:t0,08 A
Ca 046£0,01 B 051004 A 053t0,01 A 052 1004 A

bOsresultados constituem médiasdetrésrepeticies + desviopadrdo damédia.
Asmédias seguidas pela mesma letra, na horizontal, ndo diferem significativamente pelo teste de Student Newmar

Keuls,a5%.
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indices Quimicos: Pelos dados apresentados na
Tabela 4, verificamse os teores de &cidos graxos livres,
indice deiodo, matériainsaponificavel, indice de saponi-
ficagdo, indice de peréxido, apecto e propriedades or-
ganol épticas, comparados aos indices do Ministério da
Agricultura, Pecuéria e Abastecimento (MAPA) para 6-
leos brutos e do Ministério da Salide para 6leo refinado
de soja. Os valores de acidos graxos livres apressntam
diferenca significativa a 5%, quando comparados as a-
mostras de 6leo bruto com e sem aplicagdo de bipiridilio,
mas todas as amostras encontramse dentro dos pa-
drdes pré-estabelecidos pelo MAPA. Entretando, nos
trabalhos de Snyder et a. (1991), foram encontrados va-
lores de 0,4 a 2,4% para teores de &ddos graxos livres
para 6leos brutos de diferentes variedades de soja.

Entretanto, ndo se pode concluir se houve ou
ndo interferéncia do agente dessecante, pois esse indice
é influenciado pelas condicdes fisicas dos graos e do
processamento para extracdo do éleo.

Os valores encontrados de matéria insaponificé-
vel dos dois tipos de amostras estdo dentro dos niveis
pré-estabel ecidos, havendo umadiferencasignificativaa
5% das amostras (BPL e BL) extraidas em laboratério em
rdacdo a amostras provenientes de Goias (BPG). O maior
vaor encontrado para o BPL pode ser atribuido ao uso
do pibiridilo ou a diferenca entre a extragdo de éleo co-

mercial (com hexano) e em laboratdrio (com éter de petro-
leo).

Conforme mostrado na Tabela 4, os indices de
iodo obtidos para as amostras de 6leo bruto (BPG e BPL)
submetidas a aplicacéo de bipiridilio ndo apresstaram
diferencas significativas (P < 0,05). Jao dleo refinado
proveniente da soja submetida ao bipiridilio (RPG) apre-
sentou diferenca significativa (P < 0,05), atendendo ale-
gislacdo. Como o indice de iodo € uma medida de quan-
tidade de insaturacGes de &cidos graxos dos lipideos, a
acdo dos bipiridilios pode ter influenciado a biosintese
desses (Stumpf, 1976).

No entanto, os resultados estdo dentro do espe-
rado para esses 6leos. Por exemplo, os autores Mounts
et a. (1988) determinaram para amostras de 6leo cru va-
lores de 110,4 a 134,1, e D'donzo et al. (1981), vaoresde
109,2 a 118,1, dependendo da variedade das sementesde
soja.

Os indices de saponificacdo apresentaram dife-
rencas significativas (P < 0,05) nas amostras analisadas.
O dleo refinado (RPG) de soja submetida ao tratamento
de bipiridilio gresentou o valor fora dos padrdes legais,
apesar de o perfil de écidos graxos (Tabela 3) estar den-
tro do esperado para o 6leo de soja. O indice de saponi-
ficagdo € uma medida do tamanho médio dosécidos gra-
xos. Esse indice ficou abaixo do preconizado nas normas

legais.

TABELA 3 — Perfil de Acidos Graxos (%) nas Amostras de Soja Oleo Bruto (BPG) e Refinado (RPG) provenientes de
gréos de soja de plantas submetidas a aplicagéo de bipiridilios e 6leo bruto extraido no laborat 6rio, de graos submeti-
dos (BPL) ou ndo (BL) aaplicacdo de bipiridilios.

Acidos Gra

YOS BPG BPL BL RPG MAPA® MS’
Palmitico 11,22+0,58 A 12,06+0,81 A 1117+179A 11,64+043 A 9al145 7a14,0
Estedrico 32710258 390022 A 340+031B 347006 B 25a50 14a55

Oléico 2331+0,73 A 2495+148 A 21,75+259 A 2453£319A 180a340 190a300
Linol&co 56,41+1,27 A 5307238 A 56,92+320 A 5459+316 A  450a600 44,0a620
Linolénico 577+0,70 A 6,00+0,62 A 6,71+0,58 A 576+025 A 35a8,0 4,0a11,0

®Os resultados constituem médias de trés repeticdes + desvio-padrio da média. Os &cidos graxos repr esentam o
percentual do total. As médias seguidas pela mesma letra, na horizontal, ndo diferem significativamente pelo teste
de Sudent Newman-K euls, a 5% . *Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento (MAPA), Portarian© 795,
de 15 de dezembr o de 1993. “ Ministério da Satide (M S), Portarian® 129 de 19 de fever eiro de 1999.
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TABELA 4 — Caracterigticas e indices das amostras de 6leo bruto (BPG) e refinado (RPG) provenientes de gréos de
soja de das plantas submetidas a aplicacéo de bipiridilios e 6leo bruto extraido no laboratério, de gréos submetidos

(BPL) ou n&o (BL) aaplicacéo de bipiridilios.

Amostras
b C
Caracteristicas® MAPA MS
BPG BPL BL RPG
Acidos Graxos Livres (%) 1,10+0,01C 1,26+0,03A 1,22+0,02 B 0,06 D Méx.2.0 0,3
°. (0,03 20,06)
indice de lodo (Wijs) 109,27+0,29 C 110,04+0,29 C  111,24+0,68 B 121,35+0,29 120 a 143 120 a 143
D
Matéria I nsaponificavel 0,91+0,01 A 0,51+0,14B 0,48+0,08 B 0,13+0,10D Max. 1,5 Max. 1,5
(%)
{ndice de Saponificacio 170,91+0,51  168,52+0,15B 161,33+t0,80C  171,40+0,41 189 a 198 189 a195
A D
indice de Peréxido 3,47+0,17 (2,5€e5,0) 50
(meg/kg)
Aspecto a 25°C LIS LIS L.L.S.
Propriedades Organol éoti- OSC. OScC. OSC.
cas

8Os resultados constituem médias de trés repeticdes + desviopadr 8o da média. As médias seguidas pdamesmal e-
tra, na horizontal, ndo diferem significativamente pelo teste de Student Newman-K euls, a 5%. ® Portarian® 795, de
15 de dezembro de 1993. NUmer os entr e parenteses sfo relativosaos Tipos 1 e 2 de 6leo de sojar efinado, respecti-
vamente. © Portaria n’ 129 de 19 de fevereiro de 1999 da Vigilancia Sanitéria do Ministério da Sadde. L .I.S,, Limpi-
doisento desedmentos. O.S.C. Odor e sabor caracteristicos, isento de ranco, odor es e sabor es estranhos.

No entanto, 0 mesmo ocorreu com o 6leo (BL),
cujos gréos ndo receberam bipiridilo. Infere-se, comisso,
gue o tamanho médio das cadeias carb6nicas dosacidos
graxos foi menor. Portanto, o efeito ndo pode ser atribui-
do apenas aaplicagdo do bipiridilo.

Ja o indice de peréxido determinado apenas para
amostra de 6leo refinado esté dentro das faixas estabele-
cidas pela legislacdo para 6leo Tipo 2 e da faixa encon-
trada por Al-Kahtani (1989), que é de 1,9 a 5,4 meg/kg.

CONCLUSDES

O perfil de acidos graxos dos triglicerideos pre-
sentes na fragdo lipidica de graos de soja ndo alterou
com a aplicacdo de dessecante hipiridilico (Paraguat),
exceto para o écido estearico. O indice de iodo, amatéria
insaponificavel e o indice de saponificacdo foram signi-
ficativamente diferentes (P<0,05) paraafracdo lipidicade

gréos que sofreram tratamento com bipiridilos. No entan-
to, somente o indice de saponificacdo esta fora dos pa-
drdes preconizados. O éleo de jar €finado proviniente
desses gréos atende as normas tecnolegais do Brasil

guanto a qualidade geral, incluindo o teor de ferro e
c&dmio. N&o foram encontrados residuos de chumbo
dentro da sensibilidade do método analitico. Dentro da
sensibilidade do método (0,01 ng/g), nenhum residuo do
bipiridilio foi detectado. O 6leo refinado de soja em que
foi usado o hipiridilio apresenta teores de acidos graxos
e indice de peréxido que o classificam como sendo do
tipo 2 pelalegislacao brasileira.
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