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RESUMO

Virias linhagens de café pertencentes aos cultivares ‘Mundo Névo’, “Bourbon Ama-
relo” e ‘Bourbon Vermelho', vém sendo estudadas em ensaios comparativos de produ-
¢ao, nos quais hé repetiches a pleno sol e outras em lote sombreado com ingizeiros.
Além da produtividade, investigam-se vérios outros fatdres, dentre os quais aquéles que
podem afetar a bebida. Analisaram-se, neste trabalho, os dados obtidos no ensaio de
Campinas e referentes & acidez total, quantidade de sélidos soliiveis e qualidade da bebida.

A acidez total para o ‘Bourbon Amarelo” foi de 1,3, média das repetigbes a0 sol e &
sombra e, para ‘Mundo Névo', de 1,2 para os dois lotes. Quanto & porcentagem de sélidos
soltveis, verificou-se que as linhagens de ‘Bourbon Amarelo’ tém, em média, mais sélidos
sollveis, 29,19% para as repeticdes ac sol e 29,49% para as da sombra, do que as do
‘Mundo Névo' com 28,90 e 28,58%, respectivamente. As porcentagens encontradas no
‘Bourhon Vermelho™ aproximam-se das linhagens de ‘Bourbon Amarelo’.

Em relagio & qualidade da bebida, as amostras examinadas néo diferiram do padrio
de bebida mele, com exceciio das linhagens do cultivar ‘Mundo Néve' LCP 391, ao
sol, e LCP 379-19, & sombra, que se mostraram superiores 3 amostra désse padrio.
As linhagens de ‘Mundo N&vo’ revelaram-se methores do que as de ‘Bourbon Ver-
melho” neste particular.

A acidez total e a porcentagem de solidos soliveis da bebida das linhagens de
‘Bourbon Vermelho® nio giferiram em relagio ds de ‘Bourbon Amarelo’ ¢ ‘Mundo Névo'.

A anflise revelou ainda que o sombreamento com o ingizeiro nio exerceu nenhuma
influéncia nesses componentes e nem na qualidade da bebida, em relagio is linhagens
cultivadas a pleno sol,

1 — INTRODUCAO
O Brasil cultiva o cafeeiro tradicionalmente a pleno sol, tal como tam-
bém se procede na Aribia, no Haval, em Quénia e em algumas outras

(1) Trabalho apresentado a4 IX Reuniio da Sociedade Brasileira de Genética, realizada em
Curitibe de B-15 de julho de 1962. Recebido para publicacio em: 27 de maio de 1963,



394 BRAGANTIA Vol. 22, N.2 31

regides cafeeiras. Nos demais paises empregam-se diferentes esséncias flo-
restais para dar meia sombra a cultura, reduzir o desgaste do solo pela
erosao e proteger o cafézal com relagio a determinadas condigbes climé-
ticas desfavoraveis.

Numerosas sio as observages que se fazem a fim de comparar a rea-
¢do dos cafeeiros nesses dois ambientes. Relacionam-se com o desenvol-
vimento vegetativo, produtividade, resposta a aplicagio de fertilizantes ¢
tipos de sementes. Escassos, porém, sdo os dados que dizem respeito a qua-
lidade da bebida e, particularmente, sébre o conteiido em sélidos soltiveis.

A fim de se obterem informagGes sébre o comportamento de progénies
selecionadas de café cultivadas em ambiente ao sol em comparagio com o
sombreado, a Segio de Genética do Instituto Agrondmico instalou, em 1943,
cinco ensaios nas principais regides produtoras de café do Estado. Os en-
saios foram remodelados em 1956, a fim de serem incluidas as novas sele-
¢Ges dos cultivares ‘Mundo N6vo’, ‘Bourbon Amarelo” e ‘Bourbon Verme-
lho’, num total de 15 linhagens (1). Estes ensaios se mostram particular-
mente tteis para um confronto das diferentes linhagens dos cultivares quan-
to a4 qualidade da bebida e & variabilidade dessas caracteristicas nesses
ambientes, Em 1960, separaram-se amostras da produgdo de cada uma das
repetigbes do ensaio de Campinas, a fim de submeté-las as determinag¢des
referentes a alguns componentes que podem exercer influéncia sObre a
bebida. Os dados coligidos acham-se reunidos neste trabalho,

2 — LINHAGENS E METODOS USADOS

Analisaram-se nove linhagens selecionadas de ‘Mundo Névo', quatro
de ‘Bourbon Amarelo’ e duas de ‘Bourbon Vermelho'. Do cultivar ‘Mundo
Névo’, estudou-se um item testemunha formado por mistura de sementes de
tddas as plantas da populagio primitiva de ‘Mundo Névo™ do lote de pro-
génies de Campinas, a fim de se poder avaliar o progresso da selegdo. Se-
parou-se uma amostra de café cereja de uma das colheitas feitas em 1960,
de cada uma das trés repeticdes das quinze linhagens plantadas ao sol e &
sombra, num total de 90 amostras. Estas foram despolpadas e postas a secar
ao sol, em bandejas de tela de arame. Depois de bem sécas, foram bene-
ficiadas e pesadas. Féz-se a determinagio da quantidade de s6lidos sold-
veis pelo processo considerado padrio, ja utilizado em outros ensaios (4).
Determinou-se pelo potenciémetro a acidez total, expressa em ml de uma
solugio normal de NaOH necessdrios para neutralizar 100 m! de extrato de
café, titulando-se 50 ml da solucio de café com NaOH N/10 até atmglr 0
pH de 8,4, ponto de viragem da fenolftaleina.
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Na determinagdo da qualidade da bebida empregou-sc o método pa-
dronizado no Laboratério de Degustagio, com equipe perita em anglise de
bebida, (3). Nos planejamento para ésses estudos usaram-se apenas nove
das linhagens dos cultivares ‘Mundo Névo’, ‘Bourbon Amarelo’ e ‘Bourbon
Vermelho', com repeti¢ies ao sol e & sombra, num total de 18 itens com
trés repeticbes cada um. Incluiram-se também, para fins comparativos, mais
dois itens, padrdes de bebida mole e dura, para serem tomados como pon-
tos de referéncia.

3 — RESULTADOS OBTIDOS

As médias dos valores obtidos referentes 3 acidez total, ao teor de
sélidos soliveis e 4 qualidade da bebida, acham-se no quadro 1.

Quanto i acidez total, expressa em ml de NaOH In/100 ml, verificou-se
serem significativas as diferengas entre tratamentos, As diferengas entre o
‘Bourbon Amarelo’ e o ‘Mundo Névo’ e ‘Bourhon Vermelho' e ‘Mundo Névo’
mostraram-se também significativas, sendo a acidez do ‘Mundo Névo' menor,
Nos demais contrastes analisados, isto &, entre “Bourbon Amarelo’ e ‘Bourbon
Vermelho e entre as repetigdes ao sol e 4 sombra, nio foram observadas dife-
rencas significativas. O coeficiente de variagdo foi de 6%. Entre as linhagens
de ‘Mundo Névo’ mostraram-se com acidez pouco maior e igual 4 do ‘Bour-
bon Amarelo’, as de prefixo LCP 374-19, LCP 388 ¢ LCP 403B.

No que se refere aos sélidos soluveis, a anélise da varidncia nio indi-
cou diferencas significativas entre os tratamentos. Uma andlise de contraste,
porém, revelou diferengas altamente significativas entre o ‘Bourbon Ama-
relo” e o ‘Mundo Néve’, sendo maior a porcentagem de solidos soluveis do
‘Bourbon Amarelo’. A diferenca entre o ‘Bourbon Vermelho’ e o “Mundo
Névo’ foi significativa a 5% de probabilidade, sendo também maior a do
‘Bourbon Vermelho'. Nas comparagdes de amostras cothidas ao sol ou a
sombra e também entre os valores obtidos para o ‘Bourbon Vermelho’ em
relagio ao ‘Bourbon Amarelo’, ndo se verificaram diferencas significativas.
O coeficiente de variagio foi da ordem de 3%.

Entre as linhagens de ‘Bourbon Amarelo’, a de prefixo LCJ 30 (média
do sol e da sombra) den a média mais elevada de sélidos soliveis (29,76)
e, a de prefixo LCJ 10, (29,04%) a mais baixa. No conjunto ‘Mundo Névo’
a linhagem LCP 379, com 29,38% teve a média mais elevada e, a LCP
'379-19 (28,45%), a mais reduzida. A linhagem LC 376-1 do “Bourbon Ver-
melho’ apresentou média mais alta do que a LC 662. A amplitude de va-
riagdo entre as linhagens de ‘Bourbon Amarelo’, ao sol, foi de 28,85 a
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29,46%; para o ‘Mundo Névo', de 2822 a 2993 e, para o ‘Bourbon
Vermelho’, de 28,95 a 29.45%. O padrio de bebida dura deu 29,02 de sélidos
soltveis, a0 sol. A linhagem ‘Mundo Névo’ de major média ao sol, LCP
388, mostrou média das mais baixas a sombra, enquanto a de média mais
baixa ao sol, LCP 403 B, também mostrou ser uma das piores 3 sombra,
A linhagem LCP 379 deu boa porcentagem, tanto ao sol como 3 sombra,
revelando sua boa adaptagio.

A qualidade da bebida foi determinada por dez provadores seleciona-
dos e treinados, empregando-se método j4 padronizado (3). Os resultados
das provas acham-se expressos em médias de pontos que correspondem
aos diferentes tipos de bebida da escala pré-estabelecida (quadro 1). Quase
todas as 18 amostras examinadas, nio diferiram, ao nivel de 5%, do padrio
de bebida mole, com excegdo das amostras do cultivar ‘Mundo Névo', LCP
391 ao sol e LCP 379-19 3 sombra, as quais se mostraram superiores &
amostra padrdo. Tédas, no entanto, deram behida superior & de padrio
dura, ao nivel de 1%. Ndo se verificaram diferengas entre as amostras das
linhagens nas repetigées ao sol e & sombra. O ‘Mundo Névo® revelou-se su-
perior a0 ‘Bourbon Vermelho’ ao nivel de 5% e, entre as linhagens de ‘Mundo
Névo® as de prefixo LCP 879-19 e LCP 391 alcangaram médias mais ele-
vadas. A linhagem LCP 403 B apresentou a pior bebida neste ensaio. Das
linhagens de ‘Bourbon Amarelo’, a de prefixo LCJ 8 produziu melhor be-
bida do que a LCJ 30, tanto nas repeti¢des-ao sol, como & sombra.

Ao analisar a qualidade da bebida os provadores também classificaram
as amostras em Acidas e ndo 4cidas e os resultados foram expressos em
porcentagem. A analise estatistica revelou que nio houve diferencas signifi-
ficativas entre as linhagens e nem entre as amostras das repeticbes ao sol
e & sombra. Notou-se, contudo, certa tendéncia de as amostras ao sol serem
levemente mais 4cidas do que as da sombra.

4 — DISCUSSAO E CONCLUSOES

O cafeeiro pode ser cultivado a pleno sol ou sob a-protegio de arvores
de sombra pertencentes a diversas esséncias florestais, ndo se podendo pre-
cisar qual o motivo principal da escolha désses métodos de cultivo. Embora
ja se tenha observado que o cafeeiro & planta de luz e que a esséncia florestal
compete em dgua com o cafeeiro (1, 2), a pratica generalizada continua a
de plantio & sombra onde, tradicionalmente, assim se faz o cultivo.

Apesar das alegacies de que um ou outro désses sistemas conduz a
um café de melhor qualidade, os dados existentes assim nio o demonstram.
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Dos componentes analisados, a quantidade de sélidos soliveis tem inte-
résse atual, em vista da crescente procura do café solivel em quase todas
as regites consumidoras do produto. Desta forma qualquer pratica cultural
que venha a contribuir para o seu acréscimo, devera ser levada em conta
em qualquer programa de racionalizagio da cafeicultura. Assim, analises
preliminares efetuadas com diferentes variedades de Coffea arabica, com
frutos submetidos ao despolpamento produziram quantidades pouco me-
nores de sélidos soltveis do que os frutos sécos com o pericarpo (café em
c6co) (4). Estes resultados, se confirmados, poderdo ter interésse economico
e indicardo que o despolpamento talvez ndo seja recomendivel em tddas
as regides cafeeiras. Novas determinagdes, no entanto, estio programadas
para averiguar ésse ponto de bastante interésse para a industria. A com-
paragio da produtividade da mesma linhagem cultivada ao sol ou a som-
bra tem indicado que, & sombra, a produgdo ¢ bem menor do que ao sol
(1,5). Pensou que o sombreamento talvez pudesse ter efeito marcante
sdbre a quantidade de solidos soliveis. Os resultados do presente ensaio
vieram, no entanto, indicar que o sombreamento nio exerce nenhuma in-
fluéncia sbbre a porcentagem de sélidos soltiveis, sendo a variabilidade
entre as linhagens de maior grandeza do que as diferencas das amostras
cclhidas ao sol e & sombra. :

A anilise da qualidade da bebida também mostrou que ndo h4 me-
‘heria com o sistema de cultivo & sombra. O que realmente pode ocorrer
é que, sendo menor a produtividade do café sombreado, hia maior probabi-
lidade de se colher o café maduro, o qual constitui matéria-prima melhor
para producéo de boa bebida. No presente ensaio as amostras foram cons-
tituidas apenas de café maduro e, por &ste motivo, sio mais apropriadas
para averiguar as possiveis diferencas na qualidade. Apesar de as médias
dos pontos conferidos & bebida 4 sombra serem quase sempre pouco mais
elevadas, as diferencas também néo sio significativas e sio maiores as dife-
rencas entre as linhagens do que entre os dois ambientes.

E d> interésse notar que, apesar de os provadores acharem que hé maior
ntmero de amostras de bebida 4cida ao sol, &ste fato ndo é confirmado pela
prova da acidez total das amostras, E provével, pois, que seja outro compo-
nente existente ccm mais freqiiéncia nas amostras produzidas ao sol que
confira a censacio de ser pouco mais dcida a sua bebida, Nao se conhece,
ainda, a variabilidade do tecr de 4cido clorogénico nas amostras cultivadas
nos dois ambientes nem dos demais ccmponentes da bebida do café das
linhagens em estudo.

" Os resultados preliminares do ensaio analisado indicam que o cultivo
do café podera livremente ser feito sob uma ou outra modalidade de cultivo,
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sem que haja efeito depressivo sébre os componentes estudados. Mastram,
também, que existem linhagens com teores variiveis nas caracteristicas ava-
liadas, havendo possibilidade de se efetuar selecdo para aumento e diminuicao
désses ccmponentes, de acérdo com o interésse que haja no plano geral de
melhoramento do cafeeiro,

VARIAEILITY IN SOME OF THE COFFEE BEVERAGE CHARACTERISTICS

SUMMARY

The chemical components of the coffee beans are fairly well studied, however
very little is known about the factors affecting the coffee beverage. In the present
report are discussed the results obtained in a trial to determine the variability in the
acidity, soluble solids and cup quality in samples of pulped coffee of several
selected strains of "Mundo Nove’, ‘Bourbon Amarelo’ and ‘Bourbon Vermetho' cultivars,
The samples were collected from a yield trial which contains replications protected
by shade trees and others grown without shading,

The total zcidity of the “Bourhon Vermelho strains beverage, of 1.3 either for shaded
or without shade replications, is higher than that obtained for the ‘Mundo Novo',
which attained the value of 1.2 for both series of replications.

The average percentages of soluble solids for the ‘Bourbon Amarelo’ 29.19 and
29.49 for the replications without and with shade are higher than those found in the
samples of ‘Mundo Novo’ strains, of 28.90 and 28.58, respectively. The soluble solids
content for the “Bourbon Vermelho’ strains is also higher (5 per cent probability) than
those obtained for the “Mundo Novo’.

The cup quality analysis revealed that all examined samples are similar to the
standard of the soft type, with exception of the samples of the ‘Mundo Novo’ strain
LCF 391 from the replications without shading and LCP 379-19 under shade, which
furnished a better cup quality. The ‘Mundo Novo® strains gave on the average, a better
cup quality thant that of ‘Bourbon Vermelhe. The total acidity values of the
‘Bourbon Vermelho' strains are similar to those of ‘Bourbon Amarelo’ and ‘Mundo Nove’,

The results obtained indicated also that the coffee produced under shade trees
does not differ from that harvested in the replications without shade in relation to the
total acidity, percentage of soluble solids in the beverage, and also to cup quality,

LITERATURA CITADA

1. Carvarno, A. [e outros]. Melhoramento do cafeeiro. XXI — Comportamento re-
gional de variedades, linhagens e progénies de café ao sol e & sombra, Bra-
gantia (no prelo).

2, Franco, C. M. A dgua do solo e o sombreamento dos cafézais em Sao Paulo.
Bel. Suptda Serv. Café, S. Paulo, 27(299):10-19. 1952,

3 Garnuty, R. 8. & Conacv, A. Escala de valdres para avaliacio da qualidade da

. bebida do café. Bragantia 20: 557-562. 1961.

4. ToLEpo, Opete Z., TEIXEmA, C. G. & Garrutr, R. S. Sélidos soliiveis em progénies
e variedades de café. Bol. Suptda Serv. Café, S. Paulo, 36(414): 8-10 (415): 4-8,
1961,

5. Triana, J. V. B. Informe preliminar sobre um estudio de modalidades del cultivg
del cafeto. Cenicafé 8:158-168. 1957. '



