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RESUMO

A banana é uma fruta tropical muito apreciada, principalmente devido as suas caracteristicas
sensoriais e por ser fonte de nutrientes. Apesar da diversidade de variedades existentes no Brasil, poucas
apresentam potencial para exploragdo comercial. Além das caracteristicas agronémicas, a composicao
quimica das frutas é uma qualidade a ser considerada para a selecdo de variedades. O objetivo do presente
trabalho foi avaliar as caracteristicas fisicas e quimicas de frutas de dez gendétipos de bananeira do Banco
Ativo de Germoplasma da Embrapa Mandioca e Fruticultura. Os genétipos avaliados foram: ‘Pacovan’ e
seus hibridos PV03-44 e PV03-76; ‘Prata Ana’ e seus hibridos ‘FHIA-18,” ‘Pioneira’ e ‘Prata Grauda’; ‘Caipira’,
‘Nanica’ e ‘Thap Maeo’. As frutas foram analisadas quanto a massa, diametro, comprimento, pH, teores
de sélidos soluUveis totais (SST), umidade, pH, acidez total titulavel (ATT), agUcares totais (AT), redutores
(AR) e ndo redutores (ANR), amido e acido ascorbico. A cultivar Pacovan, seus hibridos PV03-44 e PV03-76
e a cultivar Prata Ana apresentaram os maiores teores de SST, AT e AR, caracteristicas relacionadas com a
qualidade sensorial da banana, enquanto a maior relacdo SST/ATT foi observada na cultivar Caipira. O
maior teor de acido ascorbico foi observado na cultivar Prata Ana. A cultivar Thap Maeo apresentou o
maior rendimento de polpa, parametro importante para a inddstria de produtos concentrados e desidratados.

Palavras-chave: Musa spp., cultivar, hibrido, composicao, qualidade.

ABSTRACT

PHYSICAL AND CHEMICAL CHARACTERIZATION OF FRUITS
OF DIFFERENT BANANA GENOTYPES

Banana is a very appreciated tropical fruit used in human diet due to its sensorial characteristics
and nutrients. Despite of the diversity of varieties existent in Brazil, only a few of them have potential
for commercial exploration. Besides agronomic characteristics, fruit quality is of great importance for
the selection of new varieties. The present work aimed to evaluate physical and chemical characteristics
of fruits of ten banana clones from the Germoplasm Active Bank of Embrapa Cassava and Fruit Crops.
The evaluated genotypes were: ‘Pacovan’ and its hybrids PV03-44 and PV03-76; ‘Prata An&’ and its hybrids
‘FHIA-18’, ‘Pioneira’ and ‘Prata Grauda’; ‘Caipira’, ‘Nanica’ and ‘Thap Maeo’. The fruits were analyzed as
to fresh mass, diameter, length, total soluble solids content (TSS), moisture, pH, total titratable acidity
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(TTA), sugars (total, reducing and nonreducing), starch and ascorbic acid. ‘Prata Anad’ ‘Pacovan’ and its
hybrids PV03-44 and PV03-76 presented the highest contents for TSS, total and reducing sugars,
characteristics related to the sensorial quality of the product. ‘Caipira’ presented the highest TSS/TTA
ratio, ‘Prata An&’ the highest vitamin C content and Thap Maeo highest pulp yield, the last an important
parameter for the industry of concentrated and dried products.

Key-words: Musa spp., cultivar, hybrid, chemical composition, quality.

1. INTRODUCAO

A banana (Musa spp.) é originaria do
Continente Asiatico e, atualmente, vem sendo
explorada na maioria dos paises tropicais. No Brasil,
seu cultivo se verifica em todos os Estados, desde a
faixa litoranea até os planaltos do interior (DANTAS et
al., 1997). Terceiro maior produtor mundial, o Brasil
tem suas exportag@es restringidas por fatores como
alto consumo interno e desqualificacdo das frutas para
0 mercado internacional (PANORAMA SETORIAL, 1999;
FAvARO, 2003).

A banana é um componente constante na dieta
dos brasileiros, inclusive os de baixa renda, devido
as suas caracteristicas sensoriais e ao seu alto valor
nutritivo. Apenas um fruto de banana pode suprir
cerca de 25% da ingestdo diaria recomendada de acido
ascorbico, além de fornecer quantidades significativas
de vitaminas A e B, poTAsslo e outros minerais, como
0 sédio (DANTAS E SoAREs FiLHO, 1995).

Apesar do grande numero de variedades
existentes no Brasil, sdo poucas as que apresentam
potencial agronémico para exploracdo comercial: alta
produtividade, tolerancia a pragas e doencas, porte
reduzido, resisténcia ao frio e a seca.

O numero de variedades com caracteristicas
para exportacdo é ainda mais reduzido, sendo as
cultivares do grupo AAA, subgrupo Cavendish e Gros
Michel, as que satisfazem os requisitos deste mercado
(SiLva, 1995). A composi¢do quimica da banana varia
de acordo com a variedade (NoGuUEIRA E TORREZAN, 1997).

As transformac8es na banana ocorrem
durante todo o processo de maturacgdo, afetando
constituintes como acidos, amido, agUcares, acido
ascorbico, umidade, entre outros. Na fruta madura,
o pH variade 4,4 a 4,6 (MaTsuura et al., 1999), a acidez
de 0,22% a 0,57% de acido malico (CHITARRA E
CHITARRA, 1994), o teor de amido de 0,9% até 7% (MoTa
et al., 1997), enquanto os sélidos solUveis totais
podem atingir teores até de 28% (MATsuuRrA et al., 2002).

O objetivo do presente trabalho foi
caracterizar, quanto a aspectos fisicos e quimicos, as
frutas de gendétipos de bananeira identificados como
promissores pelo programa de melhoramento genético
da Embrapa Mandioca e Fruticultura.
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2. MATERIAL E METODOS

O presente trabalho foi desenvolvido no
Laboratoério de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos da
Embrapa Mandioca e Fruticultura, em Cruz das
Almas (BA) em 2001 e 2002. Dez gendtipos de banana
procedentes do Banco Ativo de Germoplasma (BAG)
mantido pela Embrapa Mandioca e Fruticultura foram
selecionados: ‘Pacovan’ (AAB) e seus hibridos PV03-
44 (AAAB) e PV03-76 (AAAB); ‘Prata And’ (AAB) e
seus hibridos ‘FHIA-18" (AAAB), ‘Pioneira’ (AAAB) e
‘Prata Grauda’ (AAAB - antiga SH36-40); ‘Caipira’
(AAA); ‘Nanica’ (AAA) e ‘Thap Maeo’ (AAB).

As frutas utilizadas para o presente trabalho
foram colhidas no estadgio de maturacgdo “% gorda” e
mantidas a temperatura ambiente até sua completa
maturacdo (equivalente ao estagio 6 de coloragdo de
casca, completamente amarela).

As analises foram realizadas em triplicata,
utilizando seis frutas por genétipo, retiradas de
diferentes pencas do cacho.

As frutas dos diferentes gendtipos foram
analisadas quanto aos aspectos fisicos: medidas do
diametro e comprimento, com auxilio de paquimetro;
massa da fruta com e sem casca, com auxilio de
balanca semi-analitica; relacdo polpa/casca, massa da
fruta com casca dividida pela massa da casca; teor de
solidos solUveis totais (SST), determinado por leitura
direta em refratbmetro e teor de umidade, determinado
por método gravimétrico. Para a analise do teor de SST,
a amostra foi macerada em almofariz e filtrada em
algodéo diretamente na placa do refratbmetro.

As andlises quimicas foram realizadas através
da determinacdo do pH, por medida direta em
potencidbmetro; da acidez total titulavel (ATT), segundo
A.O.A.C. (1995); dos agUcares totais (AT) e dos redutores
(AR), segundo método EYNON-LANE (A.O.A.C., 1984).

Os teores dos aglcares ndo redutores (ANR)
foram obtidos por diferenca entre AT e AR; o0 amido,
segundo método EYNON-LANE (A.O0.A.C., 1984); e 0
acido ascorbico, segundo método de Benassi (1990).
Para a determinagdo do pH, 5 g da amostra foram
diluidos em 200 mL de &gua destilada e
homogeneizados em liquidificador.
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Para comparacdo das meédias, foram
realizados a analise de variancia e o teste de Scott-
Knott, a 5% de probabilidade utilizando-se o programa
SISVAR (FerREIRA, 2000). Para a analise multivariada
de agrupamento adotou-se o método do vizinho mais
préximo, pelo calculo da distancia euclidiana ao
guadrado, para verificar o grau de similaridade entre
0s gendétipos e grupos similares ou distintos.

A andlise de componentes principais foi
processada pelo programa Genes (2001) utilizando-se
dois dos componentes principais da matriz de
correlacao. Essa anéalise ordena os genétipos segundo
os dois componentes principais (CP1 e CP2), bem
como identifica a importancia de cada variavel.

3. RESULTADOS E DISCUSSAO

Na Tabela 1, verificam-se as médias das
medidas de diametro e comprimento das frutas dos
diferentes gendétipos de bananeira. Verifica-se que a
cultivar Pacovan e seus hibridos PV03-44, PVV03-76, e
‘Prata Grauda’, apresentaram as maiores médias de
didmetro, tanto para o fruto com casca quanto para a
fruta sem casca. As frutas da ‘Prata And’, sem casca
apresentaram o menor diametro. Os demais genotipos
apresentaram diametros intermediarios. Quanto ao
comprimento, as frutas da ‘Prata Grauda’ e da
‘Pacova’ foram as maiores, tanto com e sem casca,
enquanto as da cultivar caipira, as menores.

As bananas do Grupo Cavendish avaliadas
neste trabalho apresentaram comprimento e diamétro
que as classificam como Tipo C, segundo as normas
para Classificacdo da Banana do Grupo Cavendish
da CEAGESP - Companhia de Entrepostos e Armazéns
Gerais de Sdo Paulo (CEAGESP, 2004). As bananas
do Grupo Prata séo classificadas como tipo Extra quando
apresentam didmetro de 28 mm e comprimento
minimo de 150 mm, segundo CHITARRA E CHITARRA (1994).

As caracteristicas fisicas de diametro e
comprimento também sdo parametros importantes
para frutas destinadas ao processamento de produtos
desidratados, influenciando o processo de secagem.

As frutas com maior massa (Tabela 2), com e
sem casca, foram também as maiores em didmetro e
comprimento (‘Pacovan’, PV03-76 e ‘Prata Gratda’).

Os resultados da relagdo polpa/Zcasca dos
gendétipos avaliados variaram de 1,60 a 4,09 (Tabela
2), com valores préoximos a faixa encontrada por
CerQUEIRA (2000), que foi de 1,31 a 3,77. As cultivares
com maior relagdo polpa/casca e, conseqiientemente,
maior rendimento de polpa, foram a ‘Thap Maeo’,
‘Caipira’ e ‘Nanica’. Verifica-se que a cultivar
Caipira, apesar do didametro e comprimento reduzidos,
obteve um dos maiores rendimentos de polpa, devido
a reduzida massa da casca das frutas. Isso pode ter
ocorrido pelo deslocamento de agua da casca para a
polpa da fruta na maturacdo, consequéncia do
gradiente de pressdo osmdtica, resultante da maior
concentracéo de agUcares na polpa, em relagdo a casca
(CaArvALHO et al., 1982).

Tabela 1. Medidas fisicas de frutas de dez gen6tipos de bananeira selecionadas do Banco Ativo de Germoplasma

da Embrapa Mandioca e Fruticultura

Frutas com casca

Frutas sem casca

Gendtipo

Diametro Comprimento Diametro Comprimento

mm

Pacovan 449 +£0,70 a 165,7 £4,70 a 35,7+0,57 a 143,8+3,78 b
PV03-44 451+0,72a 1339+2,17¢c 356 +0,44 a 113,7+6,34d
PV03-76 44,0+1,02a 1494 £2,98 b 33,8+0,74b 129,1+£3,05¢
Prata And 36,2+0,51¢c 137,2+1,53 ¢ 28,9+0,31d 116,6 £1,93d
FHIA-18 38,7+0,63b 1376 £3,80¢c 31,4+0,63¢c 126,8 £3,69¢C
Pioneira 37,8+065b 1446 £1,98 b 29,4+0,46d 129,2+2,01c
Prata Grauda 442+045a 172,4+2,40 a 35,1+0,37a 1532+2,19a
Caipira 356 +0,36¢C 1049214 e 31,7+0,28 ¢ 95,0+1,66e
Nanica 37,7+£0,29b 148,0+251b 31,3+0,48 ¢ 140,3+252b
Thap Maeo 37,8+064b 1215+2,34d 34,3+0,46 b 109,9 £2,18d
Média 40,2 1415 32,7 125,8
CV (%) 6,38 7,22 6,25 9,82

Valores seguidos pela mesma letra ndo diferem estatisticamente entre si, pelo Teste Scott-Knott (P< 5,0%).
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Tabela 2. Massa das frutas com e sem casca, relacdo polpa/casca e rendimento de polpa de frutas de dez
gendtipos de bananeira selecionadas do Banco Ativo de Germoplasma da Embrapa Mandioca e Fruticultura

Gendtipo Massa do dedo com casca Massa do dedo sem casca Polpa/Casca Rendimento
g %
Pacovan 180,36 117,44 1,87 65,21d
PV03-44 140,38 89,58 1,76 63,85d
PV03-76 153,31 94,50 1,61 61,52 e
Prata And 93,13 58,85 1,72 63,18d
FHIA-18 136,69 87,49 1,78 63,97 d
Pioneira 111,83 68,74 1,60 61,40 e
Prata Grauda 161,41 99,80 1,61 61,8le
Caipira 79,87 61,74 3,41 77,36 b
Nanica 131,67 91,90 2,31 69,83 ¢
Thap Maeo 98,71 79,32 4,09 80,56 a
Médias 128,7 84,9 2,2 66,9
CV (%) 2,18

Valores seguidos pela mesma letra ndo diferem estatisticamente entre si, peloTeste Scott-Knott (P< 5,0%).

O rendimento de polpa é um parametro de
gualidade importante para a industria de produtos
concentrados, e variedades cujas frutas tém alto rendimento
de polpa, apresentam maiores rendimentos no
processamento dos produtos finais (concentrados), o que
pode representar uma maior lucratividade para
as industrias (CHITARRA E CHITARRA, 1990).

Pelas tabelas 3 e 4, verificam-se os resultados
das analises do teor de umidade, pH, teor de sélidos
solUveis totais (SST), teor de acidez total titulavel
(ATT), relagdo SST/ATT e teor de &cido ascorbico das
frutas dos diferentes genétipos de banana. Os teores
de umidade variaram de 67,7% a 78,9%, pr6ximos aos
encontrados por Maia et al. (1979), de 68,9% a 76,8%,
tendo-se observado médias significativamente
superiores para as cultivares Prata Grauda (78,9%) e
FHIA-18 (77,8%) e média inferior para a cultivar
Pacovan (67,7%) (Tabela 3). Os teores de umidade nas
frutas afetam o rendimento na elaboracao de produtos
concentrados e/ou desidratados. O pH variou de 4,3
a 4,8, valores proximos aos relatados por MATSUURA
et al. (1999; 2002), de 4,3 a 4,6. A cultivar Nanica
apresentou um valor de pH significativamente
superior ao dos demais gendtipos avaliados.

Os teores de 4cido ascorbico variaram de 5,20
mg.100gt a 11,95 mg.100g™! de fruto, tendo-se
observado a maior média para a cultivar Prata An4g,
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e a menor para Pacovan. MAaTsuuRra et al. (1999; 2002)
determinaram o teor de acido ascérbico em frutas de
alguns dos gendétipos estudados no presente trabalho,
tendo encontrado os seguintes valores: Pacovan, 9,06
mg.100 g'!; PV03-44, 10,33 mg.100 g'*; PVV03-76, 10,87
mg.100 g*; Prata An&, 13,55 mg.100 g'!; Pioneira,
12,96 mg.100 g*; e Caipira, 12,06 mg.100 g**. Como se
pode observar, também nos resultados encontrados por
estes autores nas cultivares Prata Ana e Pacovan
verificam-se, respectivamente, o maior e 0 menor teor
de acido ascérbico.

As frutas dos gendtipos avaliados
apresentaram teores de SST variando de 19,8% a
27,4%. Como era de se esperar, pelos valores da
umidade, o maior teor de SST foi encontrado nas
frutas da cultivar Pacovan, que diferiu
significativamente dos demais genétipos (Tabela 4).
CERQUEIRA (2000) e MATsuuRA et al. (2002) encontraram
teores de SST de 22,9% e 28,3%, respectivamente, em
frutas da cultivar Pacovan.

Os hibridos PV03-76 e PV03-44, bem como a
cultivar Prata And, também apresentaram teores altos
de SST, 26,0%, 26,1% e 25,8%, respectivamente,
entretanto diferiram significativamente da Pacovan.
Diferentemente, os hibridos da ‘Prata An&’, ‘Prata
Grauda’, ‘FHIA-18" e ‘Pioneira’, apresentaram teores
de SST muito mais baixos que seu parental feminino.
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Tabela 3. Teor de umidade, pH e teor de &acido ascOrbico (AA) de frutas de dez gendétipos de bananeira

selecionados do Banco Ativo de Germoplasma da Embrapa Mandioca e Fruticultura

Genotipo Umidade pH AA

% mg.100 g
Pacovan 67,7+ 0,36 e 436+0,02¢c 5,2+0,62¢
PV03-44 70,6 +0,41d 442+0,05c 70+£071c
PV03-76 71,7+0,33d 443+0,02¢c 79%+0,38¢c
Prata And 71,4+050d 4,44+0,02c 120+053a
FHIA-18 778+057a 4,60+ 0,08 b 78%0,36¢C
Pioneira 76,5+0,36 b 454 +0,06c 82+0,15¢c
Prata Grauda 789+0,33a 432+0,02c 72%024c
Caipira 76,2+0,28b 4,68 +0,08 b 6,4+0,31d
Nanica 726+034c 483+0,1la 95+040b
Thap Maeo 729+053¢c 437+0,02c 8,3+0,46¢C
Média 73,6 4,50 8,00
CV (%) 1,70 3,76 16,3

Valores seguidos pela mesma letra ndo diferem estatisticamente entre si, pelo Teste Scott-Knott (P < 5,0%).

Tabela 4. Teor de sélidos solUveis totais (SST), acidez total titulavel (ATT) e relacdo SST/ATT de frutas de dez
genodtipos de bananeira selecionados do Banco Ativo de Germoplasma da Embrapa Mandioca e Fruticultura

Gendtipo SST ATT SST/ATT
°Brix %

Pacovan 274+021a 0,54 +0,02 a 51,7+194c
PV03-44 26,1+0,24b 0,48+0,03a 56,2+ 3,28 b
PV03-76 26,0+ 044 b 0,42+0,01b 61,8+1,08b
Prata Ana 258+049b 0,53+0,01la 499+101c
FHIA-18 21,2+0,31d 0,38+0,02b 559+230b
Pioneira 22,2+0,36d 0,37+0,01b 59,7+152b
Prata Grauda 198+0,23e 0,38+0,02b 535+260cC
Caipira 20,7+£0,29 ¢ 0,25+0,01d 86,3+4,74a
Nanica 242+024c 0,30+00¢c 796+1,78a
Thap Maeo 25,1+059c¢c 0,53+0,01a 486 +256¢C
Média 23,9 0,42 60,4

CV (%) 4.4 13,1 12,4

Valores seguidos pela mesma letra ndo diferem estatisticamente entre si, pelo Teste Scott-Knott (P < 5,0%).

Bragantia, Campinas, v.63, n.3, p.315-323, 2004



320 S.C. Jesus et al.

A ‘Nanica’ e a ‘Thap Maeo’ apresentaram
teores de SST intermediarios. Valores elevados de SST
sdo desejaveis, tanto para o consumo in natura, pois
proporcionam melhor sabor, como para a indUstria,
por aumentar o rendimento na elaboracdo dos
produtos (Paiva et al., 1997). Entretanto, no caso de
‘Caipira’ foram obtidos os mais altos valores de
rendimento (Tabela 1) embora a fruta apresentasse
baixos valores de SST.

Os valores de ATT dos genétipos avaliados
variaram de 0,25% a 0,54%, estando dentro da faixa
sugerida por diversos autores, que se situa entre 0,22%
a 0,65% (CHITARRA E CHITARRA, 1994; FacUNDEs et al.
1999; CerQUEIRA, 2000 e MATsuura et al., 2002). Os
teores de ATT encontrados para a cultivar Pacovan
(0,54%), seu hibrido PV03-44 (0,48%), a ‘Prata An&’
(0,53%) e a ‘Thap Maeo’ (0,53%) nao diferiram
significativamente, sendo superiores aos dos demais
genotipos. O gendtipo Caipira apresentou-se com a
menor acidez (0,25%), dentre os genétipos avaliados.
Os &cidos organicos, juntamente com os acucares, sdo
responsaveis pelo aroma e sabor da fruta (CHITARRA E
CHITARRA, 1990).

Os valores para a relacdo solidos soltveis
totais/acidez total titulavel variaram de 48,6 a 86,3,
inferiores aos encontrados por CHITARRA E CHITARRA
(1990), que foi de 96, porém dentro da faixa observada
por CeErRQUEIRA (2000), de 33,7 a 109,2, quando avaliou
diferentes genétipos de banana.

As cultivares Caipira e Nanica apresentaram
as maiores relacdes SST/ATT, 86,3 e 79,6, diferindo
significativamente dos demais gendétipos. A relacéo
SST/ATT correlaciona-se com o sabor das frutas e é
um indice mais representativo que a medicédo isolada
dos acucares ou da acidez (CHITARRA E CHITARRA, 1990).
Na tabela 5, encontram-se os resultados obtidos para
as andlises de amido, agUcares totais, acucares
redutores e ndo-redutores das frutas dos genétipos de
bananeira.

Com relacdo aos teores de amido, esses
apresentaram variagfes bastante significativas, entre
0s subgrupos e dentro deles. O teor de amido
encontrado para o gendtipo PV03-76, 7,6%, foi
significativamente maior ao dos demais genotipos,
inclusive ao do seu parental feminino ‘Pacovan’ (4,3%).

Os menores valores foram encontrados para
as cultivares Nanica, 2,9%, e Pioneira, 3,7%. Alguns
gendtipos apresentaram teores de amido superiores ao
valor maximo relatado por MaTsuura et al. (1999,
2002), 4,2%. Segundo MorTaA et al. (1997), a diferenca
nos teores residuais de amido est4 relacionada a
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diferengas estruturais dos granulos de amido ou a
atividade enzimatica durante a maturacao.

Ao estudarem diferentes gendtipos de banana,
0s autores encontraram teores residuais de amido
variando de 0,9% a 7,1%. As cultivares Nanica e Ouro
da Mata apresentaram, respectivamente, a menor e a
maior média.

Ainda na tabela 5, observa-se que os teores
médios de agUcares totais variaram de 18,8% a 24,9%,
ndo havendo diferenca significativa entre os valores
encontrados para a cultivar Pacovan, seus hibridos,
PV03-76 e PV03-44, e as cultivares Prata And, Thap
Maeo e Nanica. Os menores teores de agUcar totais
foram encontrados nos genétipos Prata Grauda e
FHIA-18, hibridos da ‘Prata And’, e na cultivar
Caipira, os quais ndo diferiram significativamente
entre si. O teor de aglcar determina o grau de dogura
da banana e juntamente com a acidez, ¢ uma medida
mais diretamente correlacionada com a qualidade de
sabor (CHITARRA E CHITARRA, 1990).

Os teores de agucar redutores variaram de
17,3% a 23,6%, sendo maiores nas cultivares Prata
And, Thap Maeo e Nanica, que ndo diferiram entre
si. Para a ‘Nanica’, Scarsierl E FIGUEIREDO (1971)
observaram um resultado muito diferente (7,9%) em
frutas aos 16 dias de maturagdo. Os demais genotipos
nao diferiram significativamente entre si. As cultivares
Prata Grauda, Pacovan e Caipira apresentaram o0s
menores teores de acUcar redutores.

A ‘Pacovan’ e seus hibridos, PV03-76 e PV03-
44, apresentaram as maiores médias para os teores de
acucar nao redutores, diferindo significativamente dos
demais. A cultivar Prata Ana e seus hibridos, e as
cultivares Caipira, Nanica e Thap Maeo néo diferiram
entre si quanto ao teor de agUcares ndo redutores. Foi
observado por Maia et al. (1979), que os teores de
acUcar nao redutores podem variar de 2,1% a 4,9%,
em frutas maduras.

Observando o dendrograma (Figura 1),
podemos identificar a formacao de trés grupos:
o grupo |, formado pelos gendtipos 1 (‘Pacovan’),
2 (PV03-44) e 3 (PV03-76); o grupo Il, pelos genétipos
6 (‘Thap Maeo’) e 8 (‘Prata An&’); e o grupo Ill, pelos
genétipos 5 (‘FHIA-18"), 7 (‘Pioneira’), 10 (‘Prata
Grauda’) e 9 (‘Nanica’). A ‘Pacovan’ e seus hibridos,
PV03-44 e PV03-76, mostraram bastante similaridade
entre si com relagdo aos atributos avaliados.
J4 os hibridos de ‘Prata And@’, ‘FHIA-18’, ‘Pioneira’
e ‘Prata Grauda’ apresentaram similaridade entre si
e com a cultivar Nanica, mas ndo com sua
parental feminino.
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Tabela 5. Teor de amido, agucares totais (AT), acucares redutores (AR) e agucares ndo redutores (ANR) de
frutas de dez gendtipos de bananeira selecionadas do Banco Ativo de Germoplasma da Embrapa Mandioca e

Fruticultura

Gendétipo Amido AT AR ANR
%

Pacovan 43+0,14d 244+040a 176+ 111b 6,8+x132a
PV04-44 44+0,17d 235+1,07a 18,4 +0,78 b 52+089a
PV03-76 7,6+0,27a 244+044a 19,1+£0,74b 53+093a
Prata And 45+0,21d 249 +0,47 a 236 £0,56 a 1,3+40,21 b
FHIA-18 52+0,16¢ 19,4+0,15¢c 18,4+0,23b 1,0+0,17b
Pioneira 3,7+x0,27e 209+0,26 b 18,4+0,82b 25+0,72b
Prata Grauda 53%0,10¢c 18,8+ 0,22 ¢ 173+024b 15+£017b
Caipira 57+0,16b 19,3+0,16 ¢ 17,7+£0,09b 16+0,20b
Nanica 29+0,13e 231+0,27a 220+0,23a 1,1+0,07b
Thap Maeo 6,1+023b 239+042a 228+0,48a 1,1+014b
Média 50 22,3 19,6 2,7

CV (%) 115 6,3 9,3 70,4

Valores seguidos pela mesma letra ndo diferem estatisticamente entre si, pelo Teste Scott-Knott (P< 0,05%).
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Figura 1. Dendrograma com médias ajustadas de dez genoétipos de bananeira
Germoplasma da Embrapa Mandioca e Fruticultura.
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5. CONCLUSOES

1. A cultivar Thap Maeo apresentou o0 maior
rendimento de polpa.

2. Os hibridos da cultivar Prata Ana, ‘FHIA-
18’, ‘Pioneira’ e ‘Prata Grauda’, assim como a cultivar
Caipira, apresentaram teores de acUcar baixos.

3. A cultivar Pacovan e seus hibridos (PV03-
44 e PV03-76) mostraram muita similaridade entre
si com relacdo aos atributos avaliados. Ndo ocorreu
0 mesmo efeito com a cultivar Prata Ana e seus
hibridos (‘FHIA-18", ‘Pioneira’ e ‘Prata Grauda’).
Os hibridos da ‘Prata And’ apresentaram
similaridade entre si.
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