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SELECAO DE NOVOS CLONES DE MANDIOCA PARA
MESA, PELA TOXICIDADE E PALADAR DE SUAS RAIZES
«IN NATURA» (). ARAKEN §. PEREIRA, JOSE P10 NERY e TOsHIO
IGUE. O conhecimento da toxicidade das raizes feculentas de mandioca,
em especial dos clones para a alimenta¢io do homem, ¢ de grande im-
portancia. Ramirez (%), em 1936, assinalava que a quantidade de
40 mg de HCN era suficiente para matar uma pessoa adulta e que essa
dose de veneno estaria contida variando segundo o clone e a idade das
plantas, em amostras de 180 a 3.600 gramas de polpa crua.

Antes da distribui¢io de novos clones aos lavradores, torna-se ne-
cessario determinar se as suas raizes sio comestiveis. Isso pode ser
feito com base na anilise quimica e em provas de degustacio, sem
degluticio da sua polpa crua. Na presente nota sdo apresentados os
resultados obtidos com a determinagio da toxicidade de clones mais

promissores de diferentes tipos de mandioca mantidos em colegdo pelo
Instituto.

Material ¢ método — As anilises de laboratério foram iniciadas
em amostras colhidas, por sorteio, de plantas de cada um dos clones:
59-Branca de Santa Catarina, 383-Urubu, 521-Carapé 1T, 524-Aipim Pa-
raguaio Préto, 637-Piracununga, 797-Ouro do Vale, 798-Pindamonhan-
gaba, TAC-14-18, TAC-15-25 ¢ TAC-19-66.

As raizes provieram de plantas em periodo de repouso, em julhe
de 1962, com nove meses de ciclo vegetativo, cultivadas com e sem adu-
bagdo, em terra-roxa-misturada da série Chapaddo. As plantas colhi-
das para amostragem do material pertenciam i 23.a experiéncia de
competi¢do de aipins, instalada na Estagio Experimental «Theodureto
de Camargo»..

Dentre as raizes de cada planta, escolheu-se a mediana, que foi
dividida em trés partes iguais, tomando-se, de cada térco, uma fatia
central com espessura de 3 cm. A reunifo dessas trés fatias passou a
representar a raiz. A seguir, essas partes foram picadas e bem mistu-
radas, ¢ tiraram-se amostras.de 50 g, que foram desintegradas durante
um minuto num liquidificador que continha 150 ml de agua destilada.

Com outros 150. ml de 4gua destilada, medidos em proveta gra-
duada, lavaram-se as paredes do liquidificador, de mbdo a nio perder
1}  Recehida par; pl}.l};licagﬁo a 29 de maio de 1964.
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nada da mandioca desintegrada, que fot colucada em balao, marcan-
do-sc nele o nimero da amostra. () contetdo désses haldes ficou em
repouso durante cérca de 16 horas, em digestdo, sendo a seguir o HCN
determinado pelo método de Liebig, no Laboratéorio de Analises de
Produtos Agricolas da Segdo de Tecnologia Agricola do Instituto
Agronoémico,

As provas gustativas foram feitas na ocasido do preparo das amos-
tras, consistindo na mastigagio de suas partes in natura, até definir o
gasto da mandioca. O suco das raizes mastigadas ndo cra deglutido,
mas rejeitado tio logo o seu gosto fossc identificado. Intre uma e
outra amostra o provador lavava a béca com agua.

Os resultados dessas provas foram cm geral bastante concordes,
niou tendo causado nenhum dano & safide dos degustadores. Os auto-
res admitem, baseados em experiéncias realizadas anteriormente, na
sala de provas do Instituto Agrondmico, que cada provador pode de-
gustar cérca de dez amostras de raizes cruas diariamente, sem nenhum
inconveniente para a sua saude.

Resultados obtidos e discussio — Os dados do quadro 1 permitem
comparar os teores de HCN na polpa crua dos clones de mandioca anali-
sados, tomando-se o clone Branca de Santa Catarina como testemunha.
Observou-se alta correlagio entre teor elevado de icido cianidrico nas
raizes e o paladar amargoso apresentado pelas amostras cruas. Os
clones de mandioca reconhecidamente indcuos apresentaram sempre
baixos teores de HCN, sabor doce e agradavel.

Foram feitas as analises estatisticas dos dados transformados
(arco seno V % da dosagem de HCN) para os nove clones de
aipins ¢ um clone industrial, na substancia original e séca, obtendo-se
as seguintes informacgQes:

1 -~ Houve diferenca altamente significativa (P = 1%) entre os
dados dos clones analisados, tanto na substancia original como na
séca.

2 — Os teores dos aipins nio diferiram estatisticamente ¢ mos-
traram-se inferiores ao do clone industrial.

3 — Nio houve influéncia da adubagio nos teores de HCN.

4 — A interagio clones x adubacio nio foi significativa.
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Quapko 1. -—— Comparagio dos teores de icido cianidrico’(médias de trés repe-
tigdes), em mg por 100 g de polpa fresca de raizes, e do sabor desta, encontrados
em clones de mandioca para mesa e no clone industrial 59-Branca de Santa

Catatina
Teores de | Sabor da
Clones Procedéncia siggngii polpa
original crua

Branca de Santa Catarina ..) E. S, A «Luiz de Quei-
roz», Piracicaba, 5P .... 292 Amargo
Aipim Paraguaio Préto .... Capela, Est. Rio Grande Bom, de
do Sul ..........co..0 L 6,8 leite
TAC-19-66 ..ol Campo de cruzamento, Bom, de
Campinas, SP .......... 6,8 leite
Quro do Vale ............. Estado do Parania ...... 53 | Bom, de
leite
TAC-14-18 .. ............... Campo de cruzamento, 53 Bom, de
Campinas, SP .......... leite
TAC-15-25 oo, Campo de cruzamento, 45| Bom, de
Campinas, SP .......... leite
Urubu ... ns., Fstado de Mato Grosso 4,5 Bom, _&e
leite
Carapé II ................ Capela, Estado do Rio 43 | Bom, de
Grande do Sul ......... leite
Pindamonhangaba ......... Pindamonhangaba, SP .. 43 Boml, de
cite
Piragununga .............. Piragununga, SP ........ I 40 Bom

Raizes de vérios clones novos, obtidos de cruzamentos, apresenta-
ram teores baixos de HCN, podendo ser consideradas indcuas e, por-
tanto, em condigSes de serem empregadas como clones apropriados ao
consumo de mesa. SECAO DE RAIZES E TUBERCULOS, SECAO
DE TECNOLOGIA AGRICOLA E SECAO DE TECNICA EXPE-

RIMENTAL, INSTITUTO AGRONOMICO DO ESTADO DE SAO
PAULO.
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DETERMINATION ©F EDIBLE CASSAVA BY TASTING FRESH ROOTS
SUMMARY

Toxicity in cassava roots is caused by its hidrocyanic acid content. It is
generally considered that 40 mg of this compound is enough to kill an adult
human being.

Before new or introduced cassava varieties are distributed to growers it is
necessary to determine whether or not they have a high hidrocyanic acid content,
This determination is also of importance in the breeding program when it is
necessary to select edible cassavas.

Results from flavor tests and chemical analyses indicated a strong corre-
lation between bitter flavor of the fresh root and hidrocyanic acid content,
Conversely, roots witliout the bitter taste had a low content of this toxic substance.
The fresh root sampling test has been used successfully in the selection of new
cassava varieties,



